
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

一般社団法人スマートニッチ応援団（代表：吉田圭）が主催するイベント「さかな文化祭」に横浜

市中央卸売市場本場水産物部が出展します。 

当日は、魚に直接触れることができる「タッチプール」やステージイベントとして「市場事業者

による模擬セリ」などを行います。 

本イベントを通じて、子どもたちに魚食の大切さを伝えるとともに、普段なかなか見たり聞いた

りすることのできない市場の魅力を発信します。 

 

 

■タッチプール 

 県内産の魚を中心に魚を見て触れることができるコーナーです。 

 おさかなマイスターからの説明を聞くことができます。 

■ステージイベント（10 時～12 時） 

・市場事業者による市場紹介、模擬セリ（参加型）、クイズ 

・「横浜ヨコハマ」（横浜ご当地芸人）によるお笑いステージ 

・横浜国立大学教育学部附属横浜小学校児童による 

未利用魚の取組紹介 

■市場ＰＲブース 

 市場の取組をチラシやポスター掲示等で発信します。 

 

  

魚のプロである水産関係者が水産を取り巻く現状や課題と、魚食の魅力を知る機会を提供するこ

とで、水産物の背景にあるモノ以上の価値や意義を理解して消費してもらうことを目的に、「魚の美

味しさを学び、魚をもっと楽しく食べてもらう」ことをテーマとした魚食文化のエンターテインメ

ントイベントです。 

 

【開催概要】 

■日時：令和４年３月 19 日（土）10 時～16 時 

■会場：日本丸メモリアルパーク アリーナ （横浜市西区みなとみらい２丁目１―１） 

■対象：小学生とその家族、一般消費者 

 ■主催：一般社団法人 スマートニッチ応援団（後援：横浜市経済局ほか） 

※本イベントは独自の新型コロナウイルス感染症対策ガイドラインを作成し、感染症対策を徹底して実施します。 

 

 

 

 

 

 

※本件は、横浜経済記者クラブへも同時発表しています。 

お問合せ先 

【市場水産物部の出展に関すること】 

経済局中央卸売市場本場経営支援課長 藤咲 貴裕 Tel 045-459-3331 

令 和 ４ 年 ３ 月 1 4 日 
経済局中央卸売市場本場 
経 営 支 援 課 

横 浜 市 記 者 発 表 資 料 

親子向け魚食推進イベント 

     に市場水産物部が出展します 

■ 「さかな文化祭」について 

イベントの詳細・問合せは、下記にお願いします。 

一般社団法人スマートニッチ応援団 

（TEL）050-3137-1193 （E-mail）sakanabunka@smartniche.or.jp 

（URL）https://sakanabunka.com/ 

■ 市場水産物部の出展内容について 

【タッチプールイメージ】 



共催 一般社団法人 スマートニッチ応援団、一般財団法人日本鯨類研究所、魚楽団体さかなの会 後援 水産庁、横浜市経済局、一般財団法人東京水産振興会、横浜信用金庫
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日本丸メモリアルパーク アリーナ
横浜市西区みなとみらい２丁目１－１

詳しくはこちらから
sakanabunka.com
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ワークショップやマルシェなど親子のイベントがいっぱい
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 プロが教える「魚を食べる」楽しいワークショップがいっぱい プロが教える「魚を食べる」楽しいワークショップがいっぱい

来場者みんなに「魚のあら汁」を配布

先着500名に「クジラからあげ」を配布 

ながさき一生さんと緒方湊くんの「おさかな教室」
魚屋さんのシゴトを学ぼう！

来場者に「さかなぬりえ」をプレゼント！

楽しい魚の工作がいっぱい！
「蟹江杏の
　　おさかな水族館」

蟹江杏先生の絵で
オリジナル缶バッチやスタンプラリーを作ろう！

さかな料理カードで食事づくりを学ぼう！

親子４０組限定 無料

無料

無料

さかな文化祭では、特別に取り寄せた「国産のクジラ肉」を使って、先
着500名様に「クジラからあげ」を無料配布します。栄養が沢山詰まっ
たクジラの美味しさをぜひ味わってください。

会場アクセス

魚にさわって、魚を知ろう！
全国の魚が集まる「おさかなストリート」
さかな文化祭は「魚を楽しく学び、魚を美味しく食べる」をテーマに、
魚のプロである水産関係者が「魚を食べる魅力」を伝える「魚食文化
のエンターテイメント」です。会場内の「おさかなストリート」では、横
浜市中央卸売市場本場水産物部(横浜魚市場卸協同組合)による
「魚を直接触れるタッチプール(無料)」を始めとして、全国の水産関
係者が出店して水産物の試食や販売を行うなど「水産の魅力」を親
子中心とした一般消費者に向けて発信します。

●電車でお越しの方
   桜木町駅、みなとみらい駅、
   馬車道駅  各徒歩5分

●車でお越しの方
   首都高速横羽線
   「みなとみらい出口」約0.5km
   ※専用駐車場はございません

● 注意事項 ● 本イベントは、国を含む関係機関 ( 神奈川県産業労働局総務室、横浜市西区保健所、横浜市西消防署、神奈川県戸部警察署など ) の指示に従っ

て適切なイベント運営を行っております。また、本イベント独自の新型コロナウイルス感染症対策ガイドラインを作成し感染症対策を徹底して実施します 　　

● 本イベントは、開催地域や出展者の状況に応じて予告なく内容を変更する場合があります  ● 腕章を付けたスタッフや取材メディアが会場内を撮影し、お声

がけする場合があります。撮影 NG の場合は直接カメラマンにお申し付けください ● 本チラシに掲載されている画像は全てイメージです。記載内容とイベント

当日の内容は異なる場合があります ● その他ご不明点がありましたら下記の連絡先までご連絡ください

さかな文化祭運営事務局（ 一般社団法人スマートニッチ応援団 ）Tel.050-3137-1193　Mail.sakanabunka@smartniche.or.jp

無料 一部有料

無料

おさかなコーディネータの「ながさき一生(いっき)」さんと、最年少野菜ソムリエプロで日本さかな検定1級
の「緒方湊(おがたみなと)」くんの2人と一緒に魚食について楽しく学ぶ、親子で参加する無料の体験型ワ
ークショップです。会場近くのオープンキッチンで魚について学び、お寿司を握って食べて「パック詰め体験」
をした後、魚屋さんの掛け声を学んで会場の魚屋さんで実際にお魚の販売体験をしていただきます。

自分が食べたい料理カードを選択し、
おいしくて健康的な1食に整える
無料の体験型ワークショップです。
小学生が挑戦しますが、親子で
「健康的な食事」のポイントを一
緒に確認しましょう。

画家の蟹江杏先生が描いた魚の絵に子供たちが
色を塗って壁に貼る無料のワークショップ「蟹江
杏のおさかな水族館」を中心に、魚食に関する
展示やワークショップがたくさんあります。

「蟹江杏のおさかな水族
館」では、蟹江杏先生が描
いた海の生き物を使ったオ
リジナル缶バッジの制作や
スタンプラリーを作る無料の
ワークショップもあります。
会場内のスタンプラリーをク
リアしたお子さんには魚に
関する景品をプレゼント。

さかな文化祭では、会場内で新鮮な魚のあらを使った「あら汁」を作って、
来場した方に無料配布します。普段は捨ててしまう魚の部位(あら)から
出る美味しい出汁(だし)をぜひ味わってください。

※あら汁の無料配布は材料が無くなり次第、終了となります

1回30分 無料 後援 一般財団法人東京水産振興会

共催：一般財団法人日本鯨類研究所 協力：共同船舶株式会社

数量限定 無料 協力 一般社団法人大日本水産会

協力 AtelierANZ




